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FEIJOADA

ENTRADAS: (servido diretamente nas mesas dos convidados)

e Mini Pao Frances

e Vinagrete

e Torresmo a pururuca
e Mandioca Frita

PRATOS FRIOS: (servidos no aparador)

e Maionese de Legumes

o Salada Mix Verde (Alface, Rucula e Agrido)
e Limao em cubos

e Molho proprio para Saladas

ACOMPANHAMENTOS: (servidos no aparador)

e Arroz Branco

Couve com Bacon
Farofa a Mineira

PRATO PRINCIPAL: (servidos no aparador)

Feijoada completa (gorda)

o Feijoada Light
e Frango Grelhado (coxa e sobre coxa de frango grelhada)

BEBIDAS: (consumo livre)

o Open Bar (Caipirinhas de Frutas com Vddka, Saque e Cachaca)
e Cerveja Antarctica, Brahma ou Skol

e Suco Natural de Laranja e Abacaxi

e Coca cola e Coca cola zero

. (}uarané Antarctica normal e Diet

e Agua mineral com e sem gas

VALORES:

R$ 48,00 por pessoa

R$ 54,00 por pessoa c bebidas (refrigerantes e agua)

R$ 56,00 por pessoa c bebidas (refrigerantes, agua e sucos)

R$ 70,00 por pessoa c bebidas (refrigerantes, dgua, sucos e cerveja)

R$ 80,00 por pessoa c bebidas (refrigerantes, agua, sucos, cerveja e Open)

INCLUSO NO ORCAMENTO:

Mesas redondas de 06, 08 ou 10 lugares, Cadeiras, Toalhas de Mesa, Aparadores em tecido, Pratos de Mesa e Sobremesa, Talheres de Mesa e Sobremesa,
Xicaras de Café, Travessas, Bandejas e Baixelas, Tagas diferenciadas, Guardanapos de Tecido, Materiais de Cozinha,

Ma3o de Obra de Gargons (01| 20) , Cozinheiras, Churrasqueiros, Auxiliares, Barmens, Maitré e Controladores de Acesso.




